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PIEDRAS

de Cimbron

Edicion Limitada
Limited Edition

De las uvas seleccionadas, se
realiza una fermentacion en
cubas ovoides de hormigon que
conforman un caracter mucho
mas varietal por el contacto con
la lia, para pasar posteriormente
a una crianza en barricas de
roble francés de 500 litros
durante mas de 12 meses. El
resultado es un vino especial,
elegante, con el equilibrio entre
madera y fruta, con notas de
fruta blanca madura
acompanado con tonos
especiados como vainilla y
frutos secos, manteniendo un
excelente nivel de acidez y que
lo hace un vino de guarda.

Edicion limitada Cosecha 2020
de 6.596 botellas

Como maridaje acomparia
perfectamente marisco,
pescados al horno, ahumados y
carnes blancas. Combina
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DENOMINACION
DE ORIGEN

From selected grapes,
fermentation takes place in
concrete egg tanks that
confer much more varietal
tones due to lee contact and
it starts ageing for more
than 12 months in French
oak barrels of 500 litres. The
result is a special wine,
elegant, right equilibrium
between oak and fruit, notes \
of white ripped fruit along /
with spicy notes as vanilla 4 \
and dry nuts, keeping an

excellent level of acidity that

makes it an excellent wine to §

Limited Edition 2020 harvest
of 6.596 bottles l

Serving temperature: 12°C
Alc: 13,5% vol

también con arroces, pastay
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